
PROPOSITIONS REDUCTION TRI RECYCLAGE POUR UNE MANIFESTATION 
 
A chaque étape présentée, se demander si la réduction-tri-recyclage proposée paraît possible, ou à 
réfléchir, ou non possible. Le but est de s’adapter à vos possibilités tout en conservant l’objectif 
développement durable et application Agenda 21

ème
 siècle si la mairie vous aide matériellement dans 

votre manifestation, ou si votre objectif est de vivre écologique conformément à vos convictions 
personnelles. Préparer de toute façon la communication ultérieure de ce que vous aurez réussi, afin 
de convaincre ceux qui sont en retard un peu partout sur ce sujet, car ils sont malheureusement  
nombreux... 
 
Pour la rencontre éventuelle avec la mairie ou l’ambassadeur du tri missionné par la mairie, on peut 
bien entendu reprendre ces thèmes. 
 

ORGANISATION EN AMONT 
 
Voici les propositions : 
 
En amont, longtemps avant la manifestation et les repas associés :  
 
Prévoir de ne pas gaspiller la nourriture. Le meilleur déchet est celui qui n’existe pas. Un contrat 
peut être passé avec les fournisseurs pour qu’ils reprennent certains produits frais, notamment les 
viandes, sous réserve que la chaîne du froid soit conservée. Peut-être l’avez-vous déjà prévu et 
pratiqué. Dans ce cas prévoir le jour du repas de proposer en consommation les denrées au fur et à 
mesure et avec une estimation juste des quantités nécessaires. Un(e) spécialiste chez les 
organisateurs pourrait être désigné à cet effet. 
 
Prévoir une vaisselle réutilisable. Là aussi le meilleur déchet est celui qui n’existe pas. 
 
Voici une liste de plusieurs possibilités, indépendantes ou qui peuvent s’ajouter : 
- Chacun est invité à apporte ses couverts et à les ramener ensuite au domicile pour les laver. 
Certaines associations pratiquent cette méthode depuis longtemps, alors assimilée à une coutume de 
fonctionnement. 
 
- Utiliser de la vaisselle en dur et trouver de la main d’œuvre pour la laver ensuite. Proposer un appel 
à bénévoles dès à présent pour voir si la logistique de main-d’œuvre sera disponible les journées de 
manifestation et les lendemains. 
Si vous ne disposez pars de vaisselle en quantité suffisante, votre groupe pourrait louer cette vaisselle 
à une autre association qui en dispose déjà.  
On peut également louer les services d’un professionnel qui utilise de la vaisselle en dur et la lave 
ensuite, mais c’est plus coûteux. 
Remarque : si utiliser de la vaisselle en dur en totalité paraît difficile, vous pouvez utiliser une partie 
seulement de la vaisselle en dur, par exemple les verres en verre. Cependant les grosses 
manifestations écartent cette solution par respect des mesures de sécurité demandées par les 
secouristes : risques de blessures importantes lors de jeux agités ou de danses, voire de bousculades 
ou conflits entre certains manifestants. 
 
- Distribuer des verres consignés. Préférez alors les verres en carton, non plastifiés. La phase de 
lavage-séchage qui suit est généralement longue. Etant donné la longueur de cette opération et le 
retour amoché de beaucoup de verres, on est loin de les récupérer tous. S’il s’agit de gobelets en 
plastique, rigides ou souples, on aura mis en service autant de déchets issus du pétrole. Il vaut donc 
mieux éviter les gobelets de plastique. Sils sont en carton pelliculés plastique on se trouve devant 
presque le même problème. Eviter aussi le plastique dit recyclable à partir de matières végétales avec 
molécule hydrocarbure ajoutée. 
 
Si les gobelets sont en carton non plastifié, leur fabrication étant établie sur des matériaux 
renouvelables, cela représente un moindre impact sur l’environnement.  
Remarque : ce type de gobelet est généralement annoncé comme biodégradable. Mais encore faut-il 
se donner les moyens de les biodégrader…On peut alors en composter une partie, mais difficilement. 
Un compost de grande taille serait alors nécessaire, avec engin mécanique pour le retourner, l’aérer. 
Seule une entreprise agricole semblerait pouvoir le faire. Ou bien un compost industriel, mais il faut 
s’entendre avec le responsable pour savoir s’il accepterait ces gobelets.  



Quant aux verres en cartons non récupérés au lavage, on peut les laisser sécher dans le but  
d’allumer inserts et foyers de chauffage, en hiver, ou d’être recyclé comme papier carton léger.  
 
- Utiliser des verres en amidon maïs et fibre de palmier ou canne à sucre, biodégradables. Mais là 
aussi, il faut pouvoir biodégrader ensuite, et les composts familiaux n’y arriveront sûrement pas pour 
de si grandes quantités de gobelets. Il reste pour eux que leur fabrication l’est à partir de matières 
renouvelables. 
 
Utiliser de la vaisselle jetable, préférer celle issue de culture végétale, et biodégradable, 
comme celle en amidon maïs et fibre de palmier ou canne à sucre. Liste de fournisseurs sur la 
Gironde communiquée sur simple demande à avecicm.environnement@wanadoo.fr 
 
Comme pour les gobelets de la même matière, il reste à savoir comment la biodégrader ensuite. Des 
couverts en bois (fourchettes, couteaux, cuillères, comme au festival de Biscarosse en 2006) sont en 
partie réutilisables en les lavant et séchant, ou recyclables en broyage pour apport compost ou en 
bois d’allumage pour insert ou foyer.  
 
 
Pour toute vaisselle recyclable, compostable, voir avec un repreneur industriel (dans un centre de 
valorisation des déchets par exemple) s’il peut intégrer ces produits dans son compost. Il faudra alors 
ensuite sans doute lui apporter, sauf à utiliser le service de collecte de la communauté de communes 
local ou du syndicat d’ordures ménagères. 
 
Proposition pour le vin : le fournir en vrac, le mettre en bouteilles de verre et le servir ainsi à 
table. Ensuite récupérer les bouteilles pour un usage ultérieur. 
Avant la manifestation, faire appel à volontaires pour récupérer des bouteilles vides et propres si 
possible sans étiquette. Prévoir aussi des casiers ou caisses. Autre avantage de ce système : les 
organisateurs peuvent coller une étiquette originale à chaque bouteille servie correspondant au repas 
du festival, et la fournir ainsi embellie à peu de frais. 
 
Restes de préparation des repas et des repas eux-mêmes. Pourrez-vous récupérer ces restes ? 
Voici quelles seraient ensuite leurs destinations : 
- Restes carnés pour les bêtes (chiens, cochons, …) : merguez, saucisses, entrecôtes, pâtés, 
saucisson, poulet, etc.. 
- Restes végétaux : élaboration d’un compost immédiat et transfert le lendemain dans les composts 
des jardins des heureux destinataires qui enrichiront ainsi leur sol quelques mois après. 
- Coquilles d’huîtres : chemin à combler, ou ramassage par société des ostréiculteurs, ou broyage 
pour poulaillers. 
- Eventuellement restes de pain, pour les poulaillers ou les cochons. Sinon les restes de pain vont 
avec les végétaux, pour le compost 
 
Prévoir des réserves de sciure (ou de broyat de branches, feuilles sèches, tonte d’herbe sèche) 
pour élaborer et le compost tout de suite et stabiliser les odeurs et les jus. 
 
Prévoir l’évacuation de ce compost végétal : qui peut l’accueillir ? 
 
Prévoir l’évacuation des coquilles d’huîtres : chemin à combler, ou ramassage par société du 
Bassin, ou broyage pour poulaillers. 
 
Prévoir l’évacuation des restes carnés. Qui les emportera ? A évacuer rapidement (fermentations, 
attirance des insectes, odeurs), et à fractionner sans doute, à répartir en plusieurs lots. 
 
Faire participer les convives du repas au tri. En fin de repas chacun  va trier ses restes au poste 
de tri. 
L’ambassadeur du tri et ses aides sont présents pour contrôler, conseiller, mais ne pas faire à la place 
des gens, ou alors au minimum. 
 
 

CONTENANTS : 
 



Equiper la manifestation de contenants de différents volumes adaptés, agréables, pratiques, 
avec affichage clair, et avec leurs poches de protection ou sacs poubelles, noirs pour tous sauf jaune 
translucide pour les emballages recyclables (si c’est bien localement la couleur des recyclables)  
 
Contenants répartis sur tout l’espace de la manifestation : 
 
- Contenants nombreux, à plusieurs endroits, pour petits déchets dont les gens n’auront alors aucune 
peine à se débarrasser et qu’ils n’abandonneront pas par terre. Les gens sont à la fête et ont autre 
chose à penser qu’à chercher une poubelle… alors il vaut mieux qu’elles soient nombreuses et 
visibles ! Mettre un sac noir à chacune de ces poubelles « classiques » de site. 
 
- Contenants associés à ces précédents pour tous les produits recyclables dits « propres et secs ». 
Les gens auront ainsi la possibilité de trier en jetant, tout en se déplaçant sur le lieu de la 
manifestation. A chaque poubelle « classique », mettre à côté une poubelle « recyclage ». Ces 
contenants sont généralement équipés de poches jaunes translucides, afin qu’elles soient 
distinguables des noires, qu’elles tiennent ouvertes, soient faciles à utiliser, faciles à sortir ensuite 
pour les fermer et les remplacer. Affichage à prévoir pour y collecter emballages recyclables, propres 
et non gras : papiers, bouteille PVC d’eau et de sodas, boîtes métalliques, alu, etc... 
 
Regroupés sur la zone des cuisines et des repas : 
- Les deux mêmes contenants que ci-dessus, avec en plus : 
- Contenants pour verre en verre : bouteilles de vins fins servies ou achetées, bouteilles d’apéritifs, 
bouteilles de Champagne, etc.. 
- Contenants pour coquilles d’huîtres 
- Contenants pour restes de repas végétaux en vue de compost. 
- Contenants pour sciure de bois à adjoindre aux restes de repas végétaux de temps en temps : 
compost en formation. 
- Contenants pour restes carnés pour les bêtes. 
- Contenants pour les restes de pain. 
- Contenants pour bouchons de liège, récupérés pour l’usine de Soustons qui recycle en panneaux -
d’isolation.  
- Bidons pour récupérer l’huile de friture (huile végétale), à apporter en déchèterie, en vue recyclage 
pour cosmétiques (filière écogras), ou à utiliser pour saturer du bois extérieur, par exemple des 
piquets de jardin. 
- Bidons pour récupérer corps gras comme la graisse des boîtes de confits : à apporter en déchèterie. 
- Contenants importants en taille (bacs roulants gris) pour poches noires pleines de déchets ultimes 
destinés à la collecte des déchets locale, pour ensuite traitement par incinération ou par mise en 
décharge contrôlée. Le minimum il en y aura, le mieux ce sera... 
- Contenants importants en taille (bacs roulants jaunes) pour collecter les poches jaunes translucides 
pleines de produits recyclables, elles-mêmes préalablement collectées dans les contenants 
précédemment décrits et plus petits. Destination : la collecte sélective locale. Se renseigner du jour de 
collecte afin de les déposer ce jour-là et afin que les services ne les prennent pas avec les déchets 
ultimes. 
- Stockage cartons épais, à apporter en déchèterie 
- Stockage cageots, réutilisables ou pour allumage chaudières chauffage en hiver. 
 

RESPONSABLES : 
 
Désigner une personne de référence chez vous pour préparer coordonner l’opération réduction 
et recyclage des déchets de la manifestation et des repas. Il est important que cette personne soit 
motivée afin que le résultat soit positif. 
 
Désigner un Ambassadeur du tri bénévole pour les repas de la manifestation, qui sera formé au 
préalable et dont le rôle sera essentiel aux repas. Il disposera de quelques bénévoles pour l’aider ce 
jour-là, à qui il transmettra les consignes le jour même. Il ne pourra pas participer au repas ou très 
peu, car son activité se situera pendant ce temps, surtout vers la fin du repas et après. 
La surveillance du tri est fondamentale. Si une erreur de tri est faite, et si celle-ci n’est pas rectifiée, 
rapidement cela entraînera d’autres personnes à faire la même erreur. Ceci sèmera la confusion et le 
résultat peut alors s’avérer à l’opposé du but recherché et décourager les initiatives de départ qui 
étaient louables.  
IL FAUT QUE L’AMBASSADEUR DU TRI ET SES AIDES EFFECTUENT UNE VIGILANCE PERMANENTE :  
- AUX POSTES DES PREPARATIONS EN CUISINE  



- AU VIDAGE DES ASSIETTES EN FIN DE REPAS PAR LES CONVIVES.  

 
 
Par expérience… 
Lors d’un festival, les amateurs de boissons alcoolisées…se débrouillent toujours pour consommer, et 
pas seulement à table. Certains apportent des bouteilles en verre, même si l’interdiction en est faite. 
On retrouve donc souvent en fin de soirée des bouteilles éparses, certaines cassées. Les quantités 
sont cependant raisonnables, et le verre cassé l’est en général par maladresse.  
Le problème est gérable si on fait une ronde de temps en temps, muni de bouteilles en plastique 
propres, et d’une poche poubelle, afin de récupérer les contenants en verre épars ou en service, et de  
proposer à ceux qui boivent d’échanger leur bouteille de verre avec une en plastique. En général ils 
ne refusent pas.   
 
Etablir un bilan  chiffré : 
- Poids des déchets évités, c’est-à-dire ce qui correspond à de la réduction en amont, par exemple les 
économies de gaspillage de nourriture (dans un repas de restauration classique on évalue à 30% le 
gaspillage), les couverts non utilisés, etc..   
Ce poids est à davantage à estimer qu’à mesurer. 
- Poids des déchets effectivement recyclés : restes organiques mis en compost ou distribués aux 
bêtes, verre, emballages donnés à la collecte des poches jaunes.  
- Poids des déchets résiduels non recyclés.  
On peut utiliser de temps en temps une balance type pèse personne pour évaluer dans une fourchette 
correcte les poids de ces deux catégories. 
 
Ces mesures permettront de connaître la proportion de déchets évités, de ceux recyclés, et de ceux 
ultimes mis en décharge ou en incinération/décharge. Votre performance sera peut-être utile par son 
exemplarité pour montrer à d’autres qu’on peut agir efficacement pour la planète en s’organisant un 
peu. A titre d’information la moyenne nationale du taux de recyclage avoisine actuellement autour de 
seulement 10 à  15%.  
 

 

 


